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Foro sacial

Atravé foro, én parsanal ante &l
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Sondea de saberes previos

Para medir sus conoeimientos previos Scercs de | temsties del programa
de formasitn "Higiene y manipuiacién de alimentos". realice el siguiente
cuestionario de sondeo de saberes previos
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Foro temético actividad de aprent

Vencimiento: miércoles, 18 de septiembre de 2024, 00:00
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HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

+ Foro temitico actvidad de aprendizaje 1: “Alimentos y
contaminacién”.

Realice una verificacién (en su lugar de residencia) de los
alimentes que consume y Ia forma como los almacena.
Elabore un listado de estos y ubiquelos (en Ia alacena o

refrigeradoricongelador).

acién de los alimentos
ctubre de 2024, 23:59
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+ RAP1_EVO1 Evaluacién Cuestionario de preguntas sobre:
“Clasificacién y contaminacion de los alimentos”.
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Wiki “Intoxicacion alimentaria
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* Wiki “Intoxicacién alimentaria”.

DIGA 10 para evitar ién de los
alimentos y las personas NO se enfermen o sufran una
texiinfeceién

RAP2 aluacién Cuestionario de preguntas “Microorganismos y Conservacién de alimentos
Abrié: miércoles, 18 de septiembre de 2024, 0000 Gierra: martes, 15 de octubre de 2024, 23:59
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* RAP2_EVO1 Evaluacién Cuestionario de preguntas
“Microorganismos y Conservacion de alimentos™.
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Foro temitico actividad de aprendizaje 3: “Manejo adecuado de alimentos &

Vencimiento: miércoles, 13 de septismbre de 2024, 00:00
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* Foro tematico acividad de aprendizaje 3: Mansje adecuado
de alimentos’”

iGonsidera que en Colombia los establecimientos que
preducen y distribuyen alimentos cumplen cen los
requerimientes minimes en cuante a edificios e
instalacienes? Justifique su respuesta

/01 Cuestionario de preguntas sobre: “Buenas practicas € higiene
migrcoles, 18 de septiembre de 2024, 0000 Cierra: martes. 15 de ocwhre de 2024, 23:50
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+ RAP3_EV01 Cuestionaria de praguntas scbre: “Busnas .
pricticas & higiens”.
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* Foro temdticn actidad de sprendizsje 4: “Pricticas de
higiens”

&Por qué ir con Iss pricti ]

de protecoién?

- Mencione cuil seria el procedimiento técnico para realizar lavado
de manos segin la OMS.

para evitar i las
ireas de trabajo.

RAP4_EVO1 Cuestionario de preguntas sobre: “Précticas higiénicas del recurso humano y los Puntas Criticos de Control (PCC) de acuerdo al plan HACCP®
Abrid: miércoles, 13 de septiembre de 2024, 0000 Gierra: martes, 15 de octubre de 2024, 23:59
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* RAP4_EV01 Cuestionario de pregunias sobre: "Praciicas
higidnicas del recurso humana y los Puntos Criicos de Control
{PCC) de acuerdo sl pian HACCE™
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~ Enlaces Sesiones en linea

Conferencia web de apertura y actividades unidad 1: lunes 23/09/24 5:00 pm

Cordial saludo,

Por media de sste link pusden sccsder 3 la conferencia web.

ams.microsaft

ESP =
m TO®

heps
506623 16aceTH2 23 CHAZ0IN 2293396222152

ZGYyMjBiMzgtZGEWYSI00TKOLTg:
f-42dd-4316-17F-FiMScS2del d%22%Td

2ZjetN DU NzAT Yk3YTQ S60thread.v2, £7b3622 Tick% 2

Lunes 23/08/24 Hora: 500 pra

Conferencia web y actividades unidad 2: jueves 26/09/24 5:00 pm

Cordial saludo,

Bor medio d este link pueden scceder 3 ls conferencia web.

Jusves 26/00/24 Hora: 500 pm
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